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BRUNCH | Depui stabli
S epuis 1710, not‘re e{al?llssement est le reﬁl'ge des 0
Tous les dimanches — bons vivants, un lieu ol 'on se retrouve pour discuter,
11h-14h E savourer de bons plats et lever son verre a La Rippe.
Avec notre Chef Michael Pihet, nous allions tradition
Menu 69 ou ala carte % et modernité avec une cuisine qui va a Pessentiel : des |
A partir de janvier 2025 plats simples mais gourmands, inspirés des recettes
%6 & g é&é& ” suisses et francaises. Laissez-vous tenter par les f
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spécialités en cocotte, des plats mijotés qui évoquent
les festins d’autrefois, pour un véritable retour aux

LIEU D’EPICURIEN DEPUIS 1710 < . . . 2
saveurs authentiques et faites maison. 0
La Rippe
POUR COMMENCER = 000 LN

Salade mélée Mesclun de salade, légumes du maraicher, pickles d’oignon
rouge, vinaigrette de I'Etoile | 14

Escargots de Bourgogne, persillade en espuma | 17

Domaine dela Diligence Z, Foie gras de canard marbré au cacao et poivre timut, pickles de betterave,

Luins, 2023 | 4 . . ) N . . . . L
ane Ldl | Poireaux mimosa Poireaux cuits a I'étouffee, safran, eclats de noix de mendiant grillé | 27
cajou, cottage cheese | 17
Paté en croGte de I’Auberge, porc de nos éleveurs, veau, noisettes,
B COCKTAQ Les légumes cassent la croGte, pickles de graine de moutarde et ses pistaches, paprika fumé, pickles de graine de moutarde et ses pousses | 19

pousse | 17
Os a moelle fagon bateau, chapelure de panko, toast | 19
Velouté du moment | 13

S YEC‘ALITES N COCO TTE

SPRITZ DU COIN
proZco, aperol, eau pétillante | 14

Boeuf Bourguignon
vin rouge, carottes, oignons, lardons, champignons | 39
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BIEN ACCOMPAGNE

Gratin Dauphinois
Cocotte de légumes
Frites maison
Riz sauvage

Blanquette de veau
carottes, oignons, champignons, créme, bouillon, citron | 44

nos mijotés sont servis dans des cocottes pour une 1 personne ou plus.

Tous nos plats de viande et
poisson sont accompagnés d’une
garniture de votre choix. Toute
garniture supplémentaire +5

LA VIANDE

Cbte de cochon fermiére, purée de mais, jus de porc réduit au miel d'acacia | 40

Pomme de ris de veau glacée au beurre, salsifis rotis, jus de veau au whisky | 38

Bavette de beeuf et son inimitable sauce a I'échalote de I'Auberge de I'Etoile | 38
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Beeuf fagon tartare, servi dans son os a moelle, assaisonne selon vos goUts | 36

LE POISSON

Quenelles de brochet du lac, nage d’écrevisse du lac et sauce Nantua | 34

SR Les petites douceurs...
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Plat du jour | 22 Fromages La Croix-de-Luisant | 14

servien semaine,

uniquement le midi Paris Brest | 16

Pavé de bar, ragoGt de girolles et pousses d’épinards | 42

LES PATES

Raviole de la Rippe, farce du moment, minestrone | 31

Pavlova, meringue fondante | 14

e

Babaaurhum | 14

Suggestions dela
semaine
Demandez a votre serveur

Tarte ala pistache | 13

Coquillette des sales gosses, jambon & |'os, truffe et gruyere | 36 Boule de glace artisanale bio | 5

Tagliatelle faites & I’Auberge, sauce créme a la truffe de saison | 33
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pro——— VIN AU VERRE 1DL ———=g  APERITIFS MINERALES &SOFTS  DIGESTIFS BIERES
( b
¢ 5 Martini ROUGE. . 5 Henniez Bleue 50 cl Abricoting......ccooo.co...... 5 Cap'Taine Mousse
Blanc Rouge Martini Blanc...................... 5 Henniez Bleue 75 cl Abricot........ Blonde / Blanche
Pinot Blanc, Cave des Ruaz, Vinzel, Gamaret, Le Relais Rouge, Domaine Z RICArd 2 Clcecvvc 4 HenniezVerte 50¢l........ 58  Willamine.... 0.2dl e 4144
2023 s 52 LUINS, 20221 6 | RICAAACl e 7 HenniezVerte75¢l........ 7/ Pruneau..... 0.3l 5/5.8
Assemblage, Cuisine en Famille, Pinot Noir, Fréres Dutruy, Founex Fernet Branca................. 55 Perrier 33Cl.....cowin 6 VieillePrune............ % 0Bdl 8/8.8
vallée duRNONE, 2022.......ovveee 55 2023 69  SUZe. SP.BitterRouge 10Cl............. 6 ChartreuseVerte....... 16 pp 6.5
Sauvignon, Domaine Delobel, Vallée de Syrah /Grenache, Domaine Porto Rouge__ The Froid Citron 33 cl............. 5.8 Cointreau............c..c........ 10 Biere des Amis (Sans
laLoire, 2023........ccoieeeeeeee 58 Dernacueillette, Languedoc—RousiIIon, Black Label........ B Thé Froid Péche 33 cl.. Moitie-Moitié................. 13 aIcooI) 33Ch 6.8
2019 59  Chivasi2ans.......... 16 JusdePomme30cl........58  Amaretto
Rosé Cabernet Franc, Rocheville Le Page, Macallan12ans.......... 24 V!v! Cola 3§ Cloiiiiii Grgppa.... CAFES g’THES
Pink Legend, Gregory Bubloz, Domaine  Vallée de la Loire, 2023...................... 6.5 Ballantings...........cccooovveunne. 1 Vivi Cola 2ero 33 Cl...v.vvvevsves Baileys....... -
delaDiligence, Luins, 2023................ 55  Grenache, Syrah, Mourvedre, Cuisine JamesOoN..ov.ovveer, 12 Sinalco30cl...... s 5.8  Limoncello...........coes 8  Ristretto......ccoocvrreennnn. 39
en Famille, Vallée duRhéne 2022....5.5 Jack Daniels...........cc......... 13 :i?weggels Tonic / Ginger / e Get27......... s 9 ESPresso....... 3.9
Hendricks Gin.................. 12 e RTINS 2 RemyMartin............ 18 Café.iccee. 4.2
Champagne . Pomalo 30 Cl......ooooiiii Martel......ococoeioiiin 15 Renversé....i.. 52
gszemblage, Chapuy Terrorr, " Jusdorange 2dl.. : Cappuccino.........cc.cccveuene. 6
f\ 023, e 5 )\;( Jusd'ananas2dl...... 5 9 ThéNoir 49
S 5 JusdeTomate 2dl........... 5.9 TheVert ... 4.2
CidreMr.Yellow..........cccc..... 6.9 Infusion Verveine........... 45

Origines poissons: brochet et écrevisse: CH, bar: FR | Origine viande: porc : CH, boeuf et veau : CH ou zone franche, foie gras: FR | En cas d'allergies ou d'intolérances, demandez conseil a notre équipe | Prix affichés TVA 8.1% incluse
Midi (Lundi - Vendredi) : 11h30 - 14hoo - Soir (Mercredi - Samedi) : 18hoo - 23hoo - Fermé : dimanche, lundi soir, mardi soir



